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Tipp's und Trick's beim Fondue-kochen

Eigentlich kann bei einem Fondue gar nichts schiefgehen .
Denn wenn etwas schiefgeht, so lasst sich dies ganz leicht
beheben. Hier lesen Sie wie:

Das Fondue will scheiden:

Stellen Sie das Caquelon auf den Herd und geben Sie einen
Teelo6ffel in Weisswein und etwas frischem Zitronensaft auf-
aufgel6stes Maizena bei. Kraftig rliihren und kurz aufkochen
lassen.

Das Fondue will zu diinn werden:

Stellen Sie die Rechaudflamme héher, geben Sie etwas in Wein
oder Kirsch aufgeldstes Maizena hinein und allenfalls eine
Hand voll geriebenen Kase. Anschliessend gut Umrihren.
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